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TRIKUHARRI

TEMPRANILLO

VARIEDAD
100 % Tempranillo

VINEDO
Entradas de San Angel
e Pueblo: Laguardia
e Afio plantacion: 1964
e Altitud: 505 m
e Exposicion: Sur-Este y Sur-Oeste
e Suelo: Arcilloso limoso con caliza

SISTEMA DE CRIANZA

18 meses en barrica de roble francés (una seleccién de
barricas Rousseau, Anna Selection, Ermitage, Berthomieu y
Allary), v 4 meses en deposito de hormigon.

ELABORACION

Produccion muy limitada. 3667 botellas en esta afiada. Se elabora de
manera muy cuidada de un vinedo muy especial. Primer tinto
elaborado completamente por Lucia.

Primero, una maceracion pre-fermentativa durante 3 dias. Después,
la fermentacién alcohdlica se realiza en depdsito troncoconico de
acero inoxidable con ligeros remontados diarios. Finalizada la
fermentacion alcoholica, la maceracion se prolonga con los hollejos
durante 5 dias.

Una vez completada la fermentacion malolactica, el vino se trasiega
a una seleccion de barricas de roble francés durante 18 meses.
Posteriormente, se trasiega a un depdsito de hormigén donde
termina de redondearse y afinarse. Por ultimo, se procede a su

TB]KUH ARRI embotellado.

Entradas de San Angc
- FASES DE CATA
~ RIOJA _ e Vista: Cereza oscuro y borde violaceo.
DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA . . . .
4 RIOJA ALAVESA e Nariz: Presencia de frutos silvestres, especias y una
T =REA RY « 5 1 1 5Ya b
B madera muy bien integrada.

e Boca: frutal, sedoso y potente. Con un cuerpo, una
acidez y alcohol muy equilibrados.
Postgusto: Largo y persistente.

DATOS ANALITICOS
Alcohol: 14.5 %
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